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Unger BIO-Terlsortiment wird 8
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Perfekte
Kalkulierbarkeit
ohne zusdtzliche Persénliche
Kosten Kundenbetreuung

Kunden-
orientierte

Produ#ltt—
entwicklung Verpflegun
Sehr gutes fﬁ;:' AELE d

Preisleistungs-
verhdltnis

Eigene
Logistik

Komplettangebot -
auf Ihre Bedriifnisse
angepasst

Sie und lhre Wiinsche sind uns wichtig!



chule

'"'_'q : - = Aty
Betriebe Krankenhduser &

Pflegeheime
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Ghadibonelles FHandwerks

DAS ERFOLGSREZEPT

UNSERE ART ZU KOCHEN

Wie zu Hause wird auch bei uns abgewogen, geschnitten, ange-
braten, abgeloscht, gediinstet, gewendet, abgeschmeckt ...!

Dazu gebe man Wissen, Erfahrung, Innovation, Feingefiihl, guten
Geschmack und Leidenschaft.

Mit unserem einzigartigen Reinheitsgebot unterstreichen wir
unseren hohen Qualitdtsanspruch.




Olipser

f REINHEITSGEBOT }

Wir stehen seit jeher flir Qualitdt, Vielfalt und Frische
und leben den Manufaktur-Gedanken mit jeder Konsequenz.
Wir pflegen langjdhrige Partnerschaften mit handverlesenen Lieferanten
und verarbeiten tagtdglich ausgesuchte Rohwaren direkt vor Ort.

KEINE KUNSTLICHEN FARBSTOFFE

Unsere Mentlis haben die
Farben der Natur!

KEINE GESCHMACKSVERSTARKER

Wir verwenden ausschlielich
nattirliche Gewtirzmischungen!

KEINE KONSERVIERUNGSSTOFFE KEINE KUNSTLICHEN AROMASTOFFE
Durch moderne Schockfrost- Qualitatives Fleisch und
Verfahren werden unsere Gemiise verleiht unseren
Lebensmittel schonend Speisen das richtige Aroma.
konserviert, ohne Verlust von Vitami-
nen und Mineralien.

7 senmenue.at
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fuir die Inklusive Verpflegung werden exklusiv fiir sen menti Spezialgerichte
auf héchstem Niveau hergestellt...

In unserer Kiliche mit Sitz in Wien Floridsdorf werden alle
Gerichte nach original tirkischen, levantinischen und
dsterreichischen Rezepturen auf traditionell-handwerk-
liche Zubereitungsweise gekocht und von Meisterhand
abgeschmeckt.

Natirlich kauft unsere Manufaktur ausschliefilich
Rohstoffe und Zutaten regionaler und Halal-zertifizier-
ter Produzenten und garantiert durch strenge Eingangs-
kontrollen stets hohe Qualitét und Sicherheit.

Mit unserer Zusammenarbeit mit Gold Men( kénnen wir
neben einem grofsen Angebot von hochwertigen schwei-
nefleischfreien Gerichten auch bio- und Halal-zertifzier-
te Menlis anbieten.

Somit kénnen wir die INKLUSION BEIM ESSEN aucfl in der Praxis
optimal I6sen und bieten BESTE VERPFLEGUNG FUR ALLE an!

y 55N Wit
b, bei (/ } }_.?(.d.!ff’? e

\\‘
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Leste Lutaton

AUS DER NATUR

REGIONAL & NACHHALTIG

Unsere Manufaktur in Wien verwendet
vorwiegend heimische Produkte aus Osterreich.

Als qualitdtsfiihrender Verpﬁggungsspezfaifst
liegen uns die Qualitdt und der Geschmack
unserer Meniis sehr am Herzen.

Wir wollen unseren Kunden ein gutes Gefiihl
beim Verzehr unserer traditionell-handwerklich
Zubereiteten Mahlzeiten bieten. Ein unver-
fdlschter Geschmack sowie traditionelle Gewtir-
ze und Zutaten ohne Zusdtze sind das Merkmal
unserer Speisen.

achten wir auf Lieferanten mit hohem Anspruch
an Nachhaltigkeit und Bewusstsein

fiir Lebewesen und Natur:

v weitestgehend saisonfrisches Obst & Gemiise

v erndhrungsphysiologisch hochwertiges
Raps- und Olivendl

v Kartoffeln aus dem Waldviertel
v Getreide- und Molkereiprodukte aus Osterreich
v' feine Krduter und edle Gewiirze

v ausschliefiliche Verwendung von Fleisch
mit nachgewiesener Herkunft

v Verwendung von Freilandeiern

v hochwertige und urspriingliche Zutaten
aus der Natur, u.a. Rohwaren aus kontrolliert
biologischem Anbau

v Raps- und Olivendl

v Fisch weitestgehend aus kontrolliertnachhaltiger
Fischerei

v Vermeidung langer, umweltbelastender
Transportwege

MNeben traditionell sterreichischen Gerichten produzieren wir
auch tiirkische, orientalische und internationale Meniis
auf hichstem Niveau!



Oluser  Sewice

GEMEINSAM GUT ESSEN!

Der gesellschaftliche Wandel bewirkt, dass immer mehr Menschen ihre Mahlzeiten aufier Haus

einnehmen. Die Qualitét von Essen und Trinken ist entscheidend fiir das Wohlbefinden und die

Gesundheit. Die Verpflegung sollte daher ausgewogen und abwechslungsreich sein, gut schme-

cken, den aktuellen erndhrungswissenschaftlichen Empfehlungen sowie den religions- und

kulturspezifisch unterschiedlichen Erndhrungsgewohnheiten entsprechen und leistbar sein.
Darum bieten wir Essen fiir ALLE Menschen an.

Wir stehen fiir INKLUSION!

Kindergdrten Schulen Haushalte Betriebe Krankenhduser &
Pflegeheime

SR esandoticiton wserch
international /7 Blo

Gemiise und Fleischprodukte aus dkologischer
und nachhaltiger Landwirtschaft

/7 vegetarisch
Meniis ohne jegliche Fleischprodukte

Inklusions- 7 regional & ésterreichisch
Produkte von einheimischen Betrieben

Speiseplan
vegetarisch sowie traditionelle Gsterreichische Kiiche

international
Spezialitéten aus aller Welt

. regional & 7 halal

osterreichisch Herstellung von Lebensmittel, die den islamischen
Speisevorschriften aber auch den EU-Tierschutz-
bestimmungen entsprechen.

Hinweis: ,schweinefleischfrei” bedeutet nicht
automatisch  halal”.

7 senmenue.at
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Obas ist  hblusive Cleypflegung

INKLUSION IST MEHR ALS INTEGRATION

Was ist Inklusion

Inklusion ist ein soziologischer Begriff und beschreibt
das Konzept einer Gesellschaft, in der jeder Mensch ak-
zeptiert wird und gleichberechtigt und selbstbestimmt
an dieser teilhaben kann - unabhdngig von Ge-
schlecht, Alter oder Herkunft, von Religionszugehérig-
keit oder Bildung, von eventuellen Behinderungen oder
sonstigen individuellen Merkmalen.

M_
N

[ Inklusion

=

Worum geht’s?

Osterreich ist traditionell ein Schmelztiegel unter-
schiedlicher Kulturen und Religionen, offen fiir die
Integration von Zuwanderern und ein Zuhause fiir
immer mehr Menschen aus fremden Kulturkreisen.

Wir miissen die Herausforderung annehmen, diese
Menschen in unser Leben zu integrieren. Hierzu gehdrt
auch die tdgliche Versorgung an den unterschiedlichen
Mittagstischen in der Gemeinschaftsverpflesung.

4

| R
~
A <

Soziale INKLUSION durch
Kindergarten- und
Schulverpflegung

Diese sollte so gestaltet sein, dass Menschen aller
Altersgruppen, ob im Kindergarten, der Schule, am
Arbeitsplatz, in Pflegeheimen oder Krankenhdusern
und zu Hause, altersgerecht nach lhren Bediirfnissen,
ob gesundheitlich, ethisch oder religidser MNatur,
versorgt werden.

Vielfélltige Erndhrung, wie im Urlaub oder in internati-
onalen Spezialitdten-Restaurants mit Begeisterung
konsumiert wird, soll Platz an einem bunten Mittags-
tisch finden.

gesundes Essen
fiir ALLE Kinder
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NUR DAS BESTE FUR UNSERE KLEINEN

KINDERGERECHTE ERNAHRUNG @

Wie muss Kindererndhrung sein?

Essgewohnheiten und Erndhrungsmuster werden in der
Kindheit geprdgt und oft bis ins Erwachsenenalter
beibehalten. Die Qualitdt von Essen und Trinken
beeinflusst die Entwicklung der Kinder. Darum sollte es
selbstverstdndlich sein, dass alle Verantwortlichen auf die
erndhrungsphysiologischen  Anforderungen lhrer zu
verpflegenden Personengruppen eingehen. Einrichtungen,
die fiir die Verpflegung von Kindern verantwortlich sind,
sollten auch kindergerechte” Speisen fiir ALLE KINDER
anbieten.

DER

q0 ‘one
ORDNER

flir Kindergarten und Kindergruppen

®
@ GMLDMENLL] M@? /e
P [e. T Yae [Sim

e e e b

»EIN PRAXISLEITFADEN FUR DIE VERPFLEGUNG &
HYGIENE IN KINDERGARTEN UND KINDERGRUPPEN"

¥ in Zusammenarbeit mit MA11 und MAS9

v praxisorientierte Informartionen, Dokumente und Checklisten
v hilfreiche Schulungen durch unsere Experten vor Ort

v niitzliche Verbesserungsvorschldge

v Umsetzungshilfe fir INKLUSION im Verpflegebereich

v kompakte Informationen zu Rechte & Pflichten in Zusammenhang
mit der Vereinsfithrung

Fiir weitere Info:

+43(1) 317 34 70,+43(0) 664 104 31 80
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GEMEINSAM GUT ESSEN!

Mit sen menii haben Sie ein reichhaltiges Angebot
von bis zu 200 Menii-Kombinationen.
Hausgemacht und nur mit frischen Zutaten
unter der strengen Aufsicht unseres Kiichenchefs.

VARIANTE 1 VARIANTE 2 VARIANTE 3
Tagessuppe Tagessuppe Hauptspeise mit Beilage
Hauptspeise mit Beilage Hauptspeise mit Beilage
Dessert/Nachspeise

Preise auf Anfrage
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(So%aﬁ%
FIT FUR DAS KOMMENDE LEBEN

SCHULERGERECHTE ERNAHRUNG e
Ausgewogen und macht Spafi!

sen menli bietet alles fiir eine richtig gute Mittagsverpfle-
gung; Erndhrung speziell auf Schiiler abgestimmt! Gerade
fiir Kinder, die Ganztagsschulen besuchen, hat das Essen
in der Schule einen wichtigen Stellenwert. Unsere
abwechslungsreichen Spezialmentis fiir Schulessen mit
vielen trendigen ldeen macht Appetit auf Gesundes und
gibt Schiilern wertvolle Energie flir deren Schulalltag.

v einfach und glinstig

v grofse Auswahl an schiilergerechtem Essen
(Siehe Inklusionsspeiseplan)

v regional & dsterreichisch, Bio, international & halal

v Erlebnis Tage": Internationale und saisonale Speisen-
Aktionstage im Schulalltag

VARIANTE 1 VARIANTE 2 VARIANTE 3
Tagessuppe Tagessuppe Hauptspeise mit Beilage
Hauptspeise mit Beilage Hauptspeise mit Beilage

Dessert/MNachspeise

Preise auf Anfrage




Olvsere Kinden

KINDERGARTEN & SCHULEN

Profitieren Sie

von unserem
tollen Bonussystem!

lhre Treue belohnen wir mit

T e—.
——
——
e

diesen schonen Geschenk-Paketen:

SILVER

Ab einer Bestellung von
25 Kinder-portionen pro Tag
erhalten Sie nach & Liefermonaten
von Fertigmends ein Wertgutschein
in der Hohe von

€ 200;

Ausstaﬂungsmk:t mit Papier- und
Bastelbedarf (Buntstifte, Bastelkarton,
Scheren, Briefklammern, usw.)

S
oder Lern- und Kreativspielzeuge

Ab einer Bestellung von
40 Kinder-portionen pro Tag
erhalten 5ie nach & Liefermonaten
von Fertigmeniis ein Wertgutschein

in der Hohe von

€ 350,

..ﬂ.ussi‘t:llttungsy:u:lh";l mit Papier- und
Bastelbedarf (Buntstifte, Bastelkarton,
Scheren, Briefklammern, usw.)

Ausflugs-Utensilien (Trinkflasche,
Rucksack, Regenmantel, usw.)

Lern- und Kreativspielzeuge

/7 senmenue.at

N

Ab einer Bestellung von
&0 Kinder-portionen pro Tag
erhalten Sie nach & Liefermonaten
von Fertigmeniis

in der Hohe von

€750,

Ausstaﬁungspﬂk; mit Papier- und
Bastelbedarf (Buntstifte, Bastelkarton,
Scheren, Briefklammern, usw.)

Ausflugs-Utensilien (Trinkflasche,
Rucksack, Regenmantel, usw.)

Lern- und Kreativspielzeuge



ESSEN FUR ALLE MITARBEITER

LUST AUF LECKERES ESSEN? ®
Nutzen Sie unser Spezial-Angebot.

Erndhrung ist ein vielseitiges Erlebnis, vor allem auch ein
wichtiger Teil des sozialen Miteinanders. Mit sen menii
kénnen Sie ALLE Ihre Mitarbeiter kistlich verpflegen.

v" ALLE lhre Mitarbeiter kénnen sich jederzeit
genussvollund késtlich erndhren

v Qualitat und Vielfalt sowie die sorgfdltige Zubereitung
machen ein positives Erlebnis

v unsere Verpflegungskonzepte werden genau auf die
individuellen Bediirfnisse Ihre Mitarbeiter
mapgeschneidert

v' besseres Betriebsklima durch héhere
Mitarbeiter-Zufriedenheit

Gutes Essen flr
ALLE MITARBEITER
zu unschlagbaren Preisen!

einfach. praktisch. regional
und international -

UNSER MENUSERVICE SPEZIELL FUR
KLEINSTBETRIEBE UND FUR KLEINE
MITARBEITER-TEAMS

Ob warm angeliefert oder tiefkiihlfrisch, Sie wiinschen wir liefern!

v Top-Produkte unserer Marken sen menii und gusto v Jeder isst wann er will und was ihm gerade schmeckt
Eﬂx sind ?”E 0hm3‘t Gﬁ:mhmmﬁvﬁiﬁggﬂf#ﬂm & zu ausgesprochen giinstigen Preisen, auch bargeldlos
onservierungsstoffe, ohne ichen Farbstoffe ; :
und ohne kiinstlichen Aromastoffe gekocht - fiir lhren oder mit Sodexo-Schecks
tdglichen Genuss im Biiro, Geschdift oder Werkstatt v Berlicksichtigung aktueller Erndhrungstrends
v Grofde Vielfalt und viele saisonale Spezialitéten - und Essgewohnheiten (Bsp. Religiose
ob vegetarisch oder mit Fleisch - fiir jeden Speisevorschriften)
Gusto das Passende v Bei Tiefkiihlkost: einfache, praktische und schnelle
v’ Wien weite Lieferung innerhalb 1 Stunde mdéglich. Zubereitung in der Mikrowelle oder im Ofen.

Heute bestellt heute geliefert! Lieferung nach Terminvereinbarung mit lhnen!



VIELFALTIGE ANFORDERUNGEN e

Individuelle Lésungen!

Ausgewogene Erndhrung ist fur die Gesundheit der
Menschen sehr wichtig. Darliber hinaus spielt gesunde
Erndhrung eine entscheidende Rolle fiir die geistige und
kérperliche Genesung der Patienten. Wer wieder schnell
fit sein mdchte, sollte sich ausreichend und ausgewogen
erndhren. Darum ist der Verzehr von regelmdfigen
Mabhlzeiten sehr wichtig.

In Krankenhdusern und Pflegeheimen kommen viele
unterschiedliche Menschen unter einem Dach zusam-
men: Altere und jiingere Menschen, verschiedene Natio-
nalitdten bzw. Kulturen und damit verbunden viele
verschiedene Anspriiche, Erwartungen und Essgewohn-
heiten (Bsp. Religidse Speisevorschriften).

Wir von sen menii entwickeln Ldsungen, die zu lhrer
Einrichtung und zu lhren Patienten passen.

v verschiedene Kostformen und Didten

v Plirierte, teilpiirierte Kost
v Natrium vermindert, glutenfrei, lactosefrei

v religionskonforme Erndhrung, z. B. Halal Meniis

H 1 |
Sie wiinschen, Wi pringen:

L

NG

Unsere Angebote sind gut in lhre Kiichenabldufe zu integrieren.
Sollte das bei Ihnen nicht moglich sein liefern wir
wenn gewlinscht, auch direkt ans Patientenbett
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Ly FHawse essen

ISTAM SCHONSTEN

SIE WUNSCHEN, WIR BRINGEN!

Sie, lhre Familie und lhre Gdste kénnen ohne viel Aufwand
2u Hause gemiitlich essen und geniefien.

v kostlich & gut

v grofie Auswahl an regionalen und internationalen Meniis.
v einfaches Bestell-System

v glinstig

v schnell

¢

Einfaches
Bestellsystem!

schnell & glinstig

/7 senmenue.at



Gustro-Sewice

Fiir unsere Gastronomie-Kunden bieten wir trendige Produkte aus der regionalen
und internationalen Kiiche zu einem optimalen Preis-Leistungsverhdltnis an.

[ ﬂ-ﬂﬂ s

Einfaches & Wirtschaftlich & Trendige
Praktisches System Kalkulierbar Produkte
Sie erhalten alle Produkte Sie bendtigen kein mit diesen Produkten
aus einer Hand - punktgenaues zusdtzliches Personal kénnen Sie mit den
und einfaches Zubereiten und kénnen genau aktuellen Trends
knapp vor dem Verzehr! kalkulieren! mithalten!

Falafel |
oxX
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Gerne kochen wir auch bei lhnen - oder bringen von der
Suppe bis zum Nachtisch direkt zu lhnen

Ab 100 Portionen/Tag kommen wir gerne auch zu
Ihnen mit eigenem Personal und Equipment...

Hier ein kleiner Auszug aus
unserem Catering-Angebot

iy i )
[ CATERING |
Rote Linsensuppe
Tomatensuppe
Gulaschsuppe
Kleiner Beilagensalat
Bauernsalat
Hirtensalat
Cacik
Hiihnergeschnetzeltes mit Reis
Gemiisecurry mit Reis
Linseneintopf mit Serviettenknédel
Bohneneintopf mit Bulgur
Kichererbseneintopf mit Reis
Farfalle oder Penne Pomodorino

Déner Kebab vom Huhn mit Reis und Salat

Falafelteller mit Hummus, Reis und Salat
Pide Variationen....
Lahmacun

und vielerlei Kistlichkeiten
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DAS ERFOLGSREZEPT

Wir bieten lhnen neben hochwertigen Menlis auch eine grof3e Vielfalt an

Pmdii;k ten flir ein gesundes und ausgewogenes Friihstiick, Jause oder
Lunch...

Bei uns geniefsen Sie die Freiheit aus vielen verschiedenen Produkten, lhr
Friihstiicks- und Jausenprogramm selbst zusammenzustellen.

Wir sind fiir ALLE da - Sie wiinschen, wir liefern!

Wir liefern taglich frisch:

v Obst v Kompotte und Fruchtsalat v verschiedene Aufstriche
v Gemiise v Dressings & Saucen v Milch & Milchprodukte
v Salate v Wurst & Kdise v Miisli




77 senmenue.at

SR uactwaren
FRISCH ODER AUCH TIEFKUHLFRISCH

HOCHWERTIGE BACKWAREN SOWIE
BROT & GEBACK

Hier ein kleiner Auszug aus unserem Sortiment:

v Brot v Kipfer! v Kuchen

v Semmeln v Krapfen v Muffins & Donuts

v Weckerl v Topfengolatsche v Vollkornapfelstrudel
v Kornspitz v Croissants v Vollkornschnecke

v Laugengebdck v Plundergebdck v Apfeltasche

Tdagliche Lieferung :)
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il
ERFRISCHENDE VIELFALT

Pfanner-Produkte
& Ayran



Syt

Fiir Ihren tdglichen Gebrauch von Einweghandschuhen, Temperaturmess-
gerdten bis hin zu Handdesinfektionsmittel...
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FUR DIE MENUAUFBEREITUNG

Type
VK-Preis in EUR

12 Monate (eff. Zins 6,17%)
24 Monate (eff. Zins 6,17%)
36 Monate (eff. Zins 6,17%)
48 Monate (eff. Zins 6,17%)

Miete (monatlich)

Untergestelle CNS
Zusdtzl. Hordenw. incl. Roste
HKM-Einhdngegestell

AuBenmafie Héhe mit Fiife

inmm Breite oh. Scharn.
Tiefe oh. Griff

Spannung

Anschlufiwerte

Absicherung

Anzahl der Einschiibe (Roste)

Rostgrofie in mm

Gewicht ca.

Fassungsvermigen:

EPS (250x190x35) bzw. Piccoline

MPS 1/2 GN (325x265x45)

PM8
2.160,00

185,90
95,73
65,71
50,73

49,00

XX
xx
174,00

425

&70

462
230V
3,5 kw

16 A

4
380x265

36 kg

8
4

HERSTELLER: Palux
Ausfiihrung: Edelstahl rostfrei

v Miete (monatlich)

v Ratenkauf (Nominalzins 6,0%)
v Miete (monatlich)
v Temperaturbereich (50-200°C)

Sdmdtliche Preise verstehen sich frel Hof Verwendungsstelle,

2zgl. gesetzlicher MwSt. Typen und Preisdnderungen vorbehalten!
Es gefben die aligemeinen Liefer- u. Zahlngsbedingungen de
Jeweils aktevellen Menlpreishisbe,

PM 12 PM 18 PM 28 PM 40
271000 3.780,00 4.570,00 5.120,00

23324 233,24 393,32 440,66
120,11 167,53 202,55 226,92
8244 114,99 139,03 155,76
63,64 88,77 107,33 120,24

62,00 86,00 104,00 117,00
635,00 635,00 635,00 635,00

XX X XX XX
231,00 231,00 384,00 305,00

545 725 675 885
725 725 940 968
476 476 591 591
230V 400V 400V 400V
3,5kw 5,6 kw 11 kw 11 kw
16A 3x16A  3x16A  3x16A

6 9 7 10
380x265  380x265  530x360  530x360
42kg 57kg 83kg 86kg
12 18 28 40
6 9 14 20

PM 54
6.415,00

352,12
284,32
195,16
150,66

146,00

645,00
xx
352,00

815
1028
721
400V
14 kw
3x25A
9
590x500
105 kg

54
27
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Technische Daten
Artikelnr,

Inhalt
Temperaturbereich
Marke / Hersteller
Gerdtetyp,

Innenmale (HxBxT)
Aufienmafie (HxBxT)
Gewicht

Farbe (innen}

Farbe (aufien)
Abschliefibar?
Temperaturanzeige?
Energieverbrauch in 24 Stunden [kWh]
Kiihlsysterm
Gehdusematerial

Art der Stewerung
Temperaturanzeige
Alarm

Ablagefldchen Gefrierteil
Anzahl Kdrbe

Material Ablagefidchen
Fachhdhe incm

Héhe Stellfiifie
Tiranschlag
Klimaklasse
Kdltemittel
Anschlusswert [W]
Frequenz [Hz]
Spannung [V]
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GEWERBETIEFKUHLSCHRANK
GG 5210, -9 bis -26, 513 Liter

v Preisglinstig und robust

v Leicht zu reinigen durch fugenlosen Innenraum
v Optimale Raumausnutzung

v" Digitale Temperaturanzeige

v statische Kiihlung

v manuelle Abtauung

v Abschliegbar

v Elektronische Temperatursteuerung

v 14 Kdrbe

v Akustischer und optischer Temperaturalarm
v" Hohenverstellbare Fiife
v Tlre selbstschliefend

GG5210

513 Liter

-14°bis -28°C
Liebherr
Gewerbegerdt
1510 x 807 x 560 mm
1860 x 750 x 760 mm
FEKG

weild

weif

Ja

Ja

12

statisch

stahl weifd
elektronisch

aufien digital

optisch und akustisch
7

14

Verdamferplatten
6x187/1x237
150 - 180 mm
rechts wechselbar
SN-5T

R £00a

24200

50

220-240

Allgemeines zur Produktgruppe

Mit den Gewerbe-Gefriergeraten lassen sich auch groe
Mengen tiefgekiihiter Waren sicher und wirtschaftlich
lagern: Die statische Tiefkithlung kann auf Temperatu-
ren von =% *C bis =28 °C eingestellt werden

Digitale Temperaturanzeige
Die stromunabhdngige Temperaturanzeige zeigt
gradgenau die Innentemperatur an.

Schnelles Gefrieren

Die Kontaktverdampferplatten sorgen fiir ein schnelles
Gefrieren. Die Gerate sind manuell abzutauen, so dass
das empfindliche Gefriergut keinen Temperaturschwan-
kungen ausgesetzt ist.

Leicht zu reinigen

Sowohl der fugenlose Kunststoff-lnnenbehdalter mit
dem tiefgezogenen Reinigungsablauf wie auch die
Ausstattung der Gerate sind besonders pflegeleicht und
ermdglichen eine hygienische Reinigung. Die Tiirdich-
tung ldsst sich im Bedarfsfall schnell und problemios
austauschen,

Passendes optionales Zubehér zum Gerdt

9792795 Geschlossenes Schubfach
zur Verwendung statt eines Korbes

Log32T: LOG 32 T PDF-Datenlogger fiir Temperatur
erstellt direkt ein PDF mit Messergebnissen (keine
Software ndtig)

P086457: Nachriistsatz Rollen

Durchmesser 80mm (werden separat geliefert, zur
Selbstmontage)

SAM-1000; Stromausfallmelder SAM 1000
Gibt akustisch und optisch Alarm bei ausbleibender
Netzspannung.
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S dhudungs-Fraglramom

Wir von sen mentli sehen uns als lhr starker
und kompetenter Partner in der Gemein-
schaftsverpflegung.

Im Mittelpunkt unserer Arbeit stehen unse-
re vielen kleinen und grofien Kunden, die
tdglich Freude am Essen durch unsere Me-
niis finden. Eine ausgewogene Erndhrung ist
die Grundlage flr Gesundheit, Leistungsfa-
higkeit und kérperliche Entwicklung.

Altersgerecht und ausgewogen soll es sein,
dazu gut aussehen, toll schmecken und didtetischen individuellen Anspriichen entsprechen.

Das Wissen um Erndhrung wird sténdig erweitert. Daraus ergeben sich auch viele Erkenntnisse
liber die Wirkung verschiedener Inhaltsstoffe und deren unterschiedliche Auswirkung auf Men-
schen. Erndhrung ist dadurch auch individueller und vielschichtiger geworden. Unser Team un-
terstiitzt Sie gerne dabei, dieses Wissen an Kinder, Entscheider und Eltern weiter zu geben,
aber auch lhr eigenes Fachwissen aufzufrischen.

Denn Ihre Kompetenz ist lhr und unser Erfolg!

SCHULERGERECHTE ERNAHRUNG o
HACCP 5chulung

Dieses Seminar ist fiir all jene gedacht, die sich im Be-
reich der angewandten Lebensmittelsicherheit weiter-
bilden mochten.

Hygiene und Lebensmittelsicherheit; Themen, die in
der Gemeinschaftsverpflegung immer mehr an Bedeu-
tung gewinnen. In dieser Hygieneschulung soll auf
madgliche Gefahren und Risiken vorsorglich aufmerk-
sam gemacht werden. Grundlagen vermitteln, Begriffe
kidren, eine gute Praxis ndher bringen und die Mog-
lichkeit Fragen zu stellen, das sind die Ziele dieses Se-
minars. Denn nur wer informiert ist, kann auch rich-
tig agieren.
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Schulung

DES GOLDENEN ORDNERS

AUSGANGSSITUATION e

v Esgibt keine konkrete Leitlinie (Hygieneleitlinie) in Bezug auf
Verpflegung in privaten Kinderbetreuungseinrichtungen in Wien

v Fallweise Qualitdtsmdngel aus mangelnder Erfahrung bei der
Zubereitung von Speisen

v Hygienebewusstsein nicht immer ausreichend vorhanden
(Kiichenpersonal)

v' Viele ,Kdoche/Kdchinnen" (Essenszubereiter) sind nicht

v Kein Eigenkontrollsystem fiir die Qualitdtssicherung in der Kiiche
(HACCP Konzept wird nicht ausreichend umgesetzt)

v Fallweise keine kindergerechte Meniizusammenstellung

Unser Ziel ist die Erh6hung der Qualitdt und grofiere Zufriedenheit in der
taglichen Kinderverpflegung zu erreichen!

UNSERE SCHULUNGSINHALTE @
INSTICHWORTEN

Eine ausgewogene Erndhrung flir
alle Essensteilnehmer - wie funktioniert das?

v Rechtliche Grundlagen

v Welche Mafsnahmen miissen in der
Ausgabekliche eingehalten werden

v Was ist bei Anlieferung und Lagerung
zu beachten

v Tipps fiir die praktische Umsetzung
am Standort
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v Welche Allergien und Intoleranzen gibt es?

v Welche gesetzlichen Viorgaben sind bei der
Speiseplankennzeichnung zu beachten?

Ol ertistiaps fiin Finden

Ernahrungspyramide

Was ist die Erndhrungspyramide und wie ist sie aufgebaut? Hier werden die einzelnen
Bausteine der Erndhrungspyramide gezeigt und gemeinsam wird erarbeitet, wo die
jeweiligen Bausteine hingehdren

O Das isst derre EDw?

Diskussionen mit Kindern zur Inklusion am Mittagstisch

In einer inklusiven Gesellschaft ist es normal, verschieden zu sein. Jeder ist willkom-
men. Vor allem die Art und Weise, wie Menschen sich erndhren, kann sehr unter-
schiedlich sein. In diesem Workshop wollen wir die Speisen und Sitten anderer Léinder
und anderer Religionen vorstellen, um so die gemeinsame Esskultur zu fordern und
mehr Toleranz zu schaffen - denn jeder ist an unserem Tisch willkommen!
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Comeldung

Die Anmeldung fiir einen Workshop bzw. ein Seminar sollte etwa 1 Monat im Vorhinein bei
uns erfolgen. Alles Weitere zu den Rahmenbedingungen (Teilnehmeranzahl, Rédumlichkei-
ten....) kann individuell mit lhrem Ansprechspartner vereinbart werden.

Kosten

Die Kosten fiir einen Workshop bzw. ein Seminar (a
60-20 Min.) betragen 250 Euro. Fiir unsere Kunden
bieten wir dieses Angebot kostenfrei an. Eine
Teilnahmebestditigung sowie Schulungsunterlagen

sind in dem Angebot enthalten.

Dauer

Je nach Alter und Aufmerksambkeit der Kinder liegt die
Dauer der Workshops bei ca. 30-60 Minuten. Fiir das
Seminar flir Eltern und Pddagogen wird eine Dauer von

45 bis 40 Minuten veranschlagt.

22 Fiir Entscheider: Kiichenfiihrungen & Probeessen
Wir lassen gerne in unsere Kochtépfe schauen ee

Confagdformalan

Ihr Name®*:

PLZ & Ort*:

Ihre Rufnummer:
Ihre E-Mail*:

Firmen od. Vereinsname:

Ich interessiere mich fiir*

Essen fiir Kinder Essen fiir Patienten
Essen fiir Schiiler Essen fiir Tagespflege

Essen flr Mitarbeiter Essen fiir Seniorenheime

Ihre Nachricht

* Bitte alle Plichtfelder ausfiillen.



EBequens wnd cinfach bestellen!

®) Bestellung entweder sofort geliefert (Warmanlieferung) oder
nach Terminvereinbarung mit lhnen innerhalb von
3 Werktagen (Tiefkiihllieferung)

®) Kostenlose Lieferung/Zustellung ab € 12-- Bestellwert bei Warmanlieferung
bzw. € 39,-- Bestellwert bei Tiefkiihllieferung

®) Professionelle Beratung
Am Telefon und bei lhnen vor Ort

®) Tolle Niedrig-Preise!
Das ganze Jahr (ber

® Einfaches Bezahlen direkt beim Fahrer
Oder Sofort-Uberweisung, Paypal und Kreditkarte

%mfbéﬁ@km Sie ans/

@ 01-3173470
Montag bis Freitag, 8.00 bis 15.00 Uhr
@ office@senmenue.at

[[§) Fax:01-3173470 - 99

Alle Preise in Euro sind Nettopreise, exklusive MwSt.

L
t Irrtlimer, Druckfehler oder Preisanderungen sind vorbehalten.
Solange der Vorrat reicht!

Unser Engagement fiir lhre Zufriedenheit!
® @ ® % o=
SN ~ e
o = 0
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Einfaches
Bestellsystem!

N\

Sagedergasse 42, 1120 Wien 01-3173470 office@senmenue.at u senmenue.at




